BLASERS

HOTEL - RESTAURANT - CHOCOLAT

KLASSIKER & SPEZIALITATEN...

Frihling — unsere Hausspezialitat
Erdbeersorbet mit Schlagrahm durchgewirbelt

13.00/ Mini 1050
Highlander — Earl Grey Teesorbet
mit 10-jahrigem Glenmorangie Single Malt

15.00 / Mini 12.00

Juliane — Vanilleglace mit Eierlikor
und Orangensaft, Schlagrahm und Mandeln

14.00/ Mini 11.50

Danmark — Vanilleglace mit heisser
Schokoladensauce, Schlagrahm und Mandeln
13.00/ Mini 1050

COUPES..

Engiadina — Vanille- und Haselnussglace
mit Baumnussen und Caramelsauce, Schlagrahm
13.00/ Mini 1050

Exotic — Passionsfrucht-, Apfel-Ingwer-
und Kakao 83%-Sorbet mit marinierter Ananas
14.00/ Mini 77.50

Triple Chocolate — Schokoladen- und
Straciatellaglace und Kakao 83% Sorbet, Rahm

13.00/ Mini  70.50
gerihrtes Eiskaffee — Moccaglace
mit Schlagrahm und Kirsch gerthrt

1400/ Mini  71.50
Nesselrode — Vanilleglace mit Vermicelles,
Merinques und Schlagrahm

1400/ Mini  11.50

Herbstzauber — Zimtglace und Zwetschgensorbet
mit Marroni und Schlagrahm

14.00/ Mini 11.50

DESSERTS...

Japonais glacé — Japonaisbodeli gefullt mit
Vanilleglace, Schokoladensauce und Schlagrahm
8.50

Meringue glacé — Merinques mit Vanilleglace und
Erdbeersorbet, Schlagrahm
1300/ Mini 1050
Merinque chantilly — Merinques mit Schlagrahm
11.50/ Mini 850

Portion Vermicelles — mit Merinques
und Schlagrahm

1250/ Mini 10.00
Beschwipste Zwetschge — Zwetschgensorbet
mit Vielle Prune

1500/ Mini 1200

GLACESORTEN...

Rahmglacen -
Vanille, Schokolade, Mocca,
Haselnuss, Straciatella, Zimt

Sorbets -

Limette, Erdbeer, Apfel-Ingwer,

Passionsfrucht, Kakao 83%,

Earl Grey Tee, Zwetschge
pro Kugel 3.80
Schlagrahm 1.50

Frappées —

in allen obenstehenden Aromen 10.50

alle Preise inkl. Mwst.

Zu Allergenen geben wir gerne muindlich Auskunft



