UNSERE MENUVORSCHLAGE

Lieber Gast,

danke, dass Sie fur Ihren besonderen Anlass BLASERS Restaurant ausgewahlt haben. Wir
freuen uns darauf, Sie und Ihre Gaste mit der hohen Qualitat unserer Kiiche und unserem
aufmerksamen Service zu verwohnen.

Diese Menuvorschléage gelten bei einem Anlass ab zehn Personen. Aus Qualitatsgrinden
bitten wir Sie, sich auf ein Menu zu einigen. Ausgenommen sind vegetarische Menus und
Menus fur Personen mit Intoleranzen. Sie konnen die einzelnen Gange oder Beilagen beliebig
austauschen oder erganzen. Gerne gestalten wir in einem personlichen Gesprach auch ein
eigenes Menu entsprechend Ihren Winschen. Erkundigen Sie sich auch nach saisonalen
Angeboten und vegetarischen Moglichkeiten. Wir bitten Sie, Ihre Winsche bis spatestens 10
Tage vor dem Anlass bekannt zu geben.

Um genlgend Zeit fur lhre Bankettberatung zur Verflgung zu stellen, ist es wichtig, mit uns
einen Termin auszumachen. Sie erreichen uns unter 033 671 16 16 oder per E-Mail an
hotel@blasers.swiss
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Einige Informationen und Tipps

Weine;

Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl der passenden Weine zu Ihren ausgewahlten Gerichten.
Gegen ein Zapfengeld von 30.- pro 75c¢l Flasche kdnnen Sie auch ihren eigenen Wein
mitbringen.

Menudruck:

Ab 10 Stk. drucken wir Ihr Ment mit dem von lhnen gewunschten Titel oder Logo. Pro
Druck verrechnen wir Fr. 3.-

Blumen:

Blumendekoration bestellen wir gerne in lhrem Auftrag und nach lhren Winschen bei unserem
Floristen. Ansonsten gestalten wir Ihren Tisch schlicht mit unseren dblichen Gedecken.

Verlangerung:

Verlangerungen bis 03.00 Uhr sind moglich. Der Unkostenbeitrag betragt ab 24.00 Uhr  Fr.
200.-- pro angebrochene Stunde.

Ubernachten:

Wir verflgen dber 17 schone Hotelzimmer und wirden uns freuen ihre Gaste auch
uber Nacht bei uns zu beherbergen.

Rechnung:

Wir bitten Sie um genaue Adressangabe um lhnen die Rechnung zusenden zu konnen.
Die 24 Stunden vor dem Anlass gemeldete Gastezahl ist massgebend fir die Mindest-
Rechnungsstellung. Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

Besten Dank fur Ihr Verstandnis.

Wir freuen uns lhren Anlass mitgestalten zu durfen.

Familie Julia & Philipp Blaser und das ganze BLASERS — Team.
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Unsere Raumlichkeiten

t - prae- Das Restaurant

Bis zu 40 Sitzplatze, exklusiv fur ihren
Anlass ab 30 Personen

Die Veranda

Bis zu 18 Sitzplatze, exklusiv fur ihren
Anlass ab 12 Personen. Kann mit dem
Restaurant kombiniert werden

Das Tea-Room Sali

Bis zu 25 Sitzplatze, exklusiv fur ihren
Anlass bei 10-25 Personen

Die Terrasse

Bis zu 30 Sitzplatze, eignet sich bei
schonem Wetter fUr ein Apéro
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Apéro

- Nussli, Chips, Laugenstengeli Sfr. 3-- pro Person pauschal

- Salzmandeln 100g Sfr. 5.50 ca. 20 g pro Person

- Blatterteigkonfekt 100g Sfr. 7.20 ca. 30g pro Person

- Mini-Canapés assortiert Stlck  Sfr. 2.50 4-6 Stuck pro Person

- Diverse Dim-Sum Stick  Sfr.2.20 4-6 Stiick pro Person

- Suppenshot, nach Wahl Stlck  Sfr. 2.50 1 Stlick pro Person
Menu 1

Gruner Blattsalat mit unserem Hausdressing und gerosteten Kernen
*kk
Schweinssteak ,normende” an Calvadosrahmsauce mit caramelisierten Apfelschnitzen
Thymian-Kartoffelpiree und Marktgemuse
*kk
Vacherin glacé mit Friichten garniert (2 Aroman nach Wunsch)
Sfr. 54.-

Menu 2

Blumenkohlrahmsuppe mit Croutons
*kk
Poulet — Saltimbocca an Marsalajus
Safran-Parmesanrisotto und sautierte Zucchetti mit Cherrytomaten
*k%k
St.Honoré Torte — unsere Hausspezialitat
Sfr. 52.-

Menu 3

Zweierlei vom Rauchlachs mit Meerrettich und Krautersalat
*k*k

Bouillon mit GemUsestreifen und Sherry
k%%
Saftiger Schweinsrlckenbraten an Thymianjus
Kartoffelgratin und GemUsebouquet
*k%
Bavarois von der Grand Cru Schokolade
Mango-Kalamansi-Vanille
Sfr. 71.-
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Menu 4

Gemischter Salat mit gerosteten Kernen
*kk
Kalbsgeschnetzeltes nach Zurcher Art
serviert mit Butterrosti
*kk
Parfait Glacé « Grand Marnier »
mit marinierten Orangen
Sfr. 59.-

Menu 5

Kartoffel-Lauchcremesuppe
*kk
Rindsschmorbraten nach Grossmutter’s Art
mit Butterspatzli und buntem Gemuse
*kk
Creme Brulée mit Erdbeersorbet im Hippenkorbchen
Sfr. 51.-

Menu 6

Rucolasalat an Balsamicodressing
mit Cherrytomaten und Bergkasesplittern
*k%k
Grilliertes Pouletbrustli an Krauterrahmsauce

Tagliatelle und glasiertes Gemuse

*kk
Schokoladenmousse «maison»
Sfr. 61.-

Menu 7

Bunter Blattsalat mit gerauchter Forelle
und Avocado an Passionsfruchtdressing

*kk

Spiezer Rieslingsuppe mit Trauben und Baumnussen
*kk

Tournedos vom Rindsfilet mit Sauce Bearnaise

Kartoffelkrapfen und Gemusegarnitur
*kk

Philipp’s «Signature» Schokoladendessert
Sfr. 92.--
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Menu 8

Bundner Gerstensuppe
*kk
Am Stuck gebratenes Schweinsfilet an Pilzrahmsauce
Butternudeln und Broccoli mit Mandeln
*kk
Panna Cotta mit saisonalem Fruchtcoulis
Sfr. 54.-

Menu 9 (Saison Herbst/Winter)

Nusslersalat an Balsamicodressing mit Croutons, Ei und Speck

*kk
Suure Mocke vom Rind
mit Kartoffelstock und Apfel-Rotkraut

*k%k

Honig-Zimthalbgefrorenes mit lauwarmem Zwetschgenkompott

Sfr. 62.-

Menu 10 (Saison Friihling)

Spargelsalat mit Brunnenkresse und Pinien
an Passionsfruchtdressing

*kk

Bouillon «Royale »
*kk

Kalbsfiletmedaillons an Morchelrahmsauce

Neue Bratkartoffeln und buntes Frihlingsgemuse
*kk

Variation von der Erdbeere
Sfr. 85.-

Menu 17 (Saison Sommer)

Tomaten-Zitronengrasessenz mit Sesamblatterteigstengel
*k%

Kalbsschulter im Big Green Egg gebraten

Ofenkartoffel mit Krautersauerrahm und mediterranes Sommergemduse
*kk

Beerenkompott mit hausgemachter Vanilleglace
Sfr. 61.-
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Thai-Menu 1

Hausgemachte Fruhlingsrolle mit Gemuse, Sweet-Chilli Dip
*kk

Kokossuppe mit Zitronengras und Poulet
*kk
Scharfes, grines Thaicurry mit Rindfleisch, Auberginen und stissem Thaibasilikum
Knackiges Gemuse aus dem Wok, Basmatireis
*kk
Schokoladen-Ingwerkuchen mit Vanilleglace
Sfr. 74.-

Thai-Menu 2

Salat von Grunen Papayas mit Schlangenbohnen,
Cherrytomaten und Erdntssen
*kk
Gelbes Curry mit Poulet, Ananas und Lychees
Rotes Thaicurry mit Crevetten, Chilli und Thaibasilikum
knackiges Gemuse aus dem Wok, Basmatireis

*kk

Kokospanna Cotta mit Passionsfruchtsauce

Sfr. 63.-

Thai-Menu 3

Variation von Thaivorspeisen
*kk

Scharfe Limettensuppe mit Black-Tiger Crevetten
k%%

Mildes Massamancurry mit Poulet, Kartoffeln und Erdnissen
Grunes Thaicurry mit Gemuse und Zitronengras
knackiges Gemuse aus dem Wok, Basmatireis
*k%k
Caramelisierte Ananas mit Sesam und Honigparfait
Sfr. 76.-

Thaibuffet (ab 30 Personen)
Geniessen Sie mit ihren Gasten
exklusiv unser traditionelles Thaibuffet
Sfr. 82.-

(exklusiv Getranke)
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Fondues
Gemischter Salat an unserem Hausdressing
*kk
Fondue Chinoise mit Kalb-, Poulet- und Rindfleisch
dazu 6 hausgemachte Saucen, diverse eingelegte Gemuse & Frichte
Pommes Frites und Pilavreis
oder
Fondue Thailandaise — mit pikantem Kokos-yellow Currysud
mit Kalb-, Poulet- und Rindfleisch
dazu hausgemachte Saucen, diverse eingelegte Gemuse & Frichte

Pommes Frites und Pilavreis
*%k%

Passionsfruchtsorbet mit Prosecco
Sfr. 69.-

Vegetarische Alternativen

Zucchettipiccata auf pikanter Tomatensalsa, Parmesanrisotto
*k%k

Hausgemachte Tagliatelle an leichter Rahmsauce mit Gemuse und Cashewnussen
*k%k

Pikantes Shakshuka mit frischem Gemuse, Tomaten und Ei, Bratkartoffeln
*k*k

Knusprige Blumenkohl-Nuggets mit Sesam auf siiss-saurem Gemuse, Basmatireis
jeweils Sfr. 29.-

Kindergerichte

Schweinspiccata an Tomatensauce, Spaghetti, Blumenkohl mit Butterbrosel
*k%k

Frische Chicken Nuggets mit Pommes Frites, voraus ein Rueblisalat
*kk

Rahmschnitzeli mit Butternudeln, voraus ein Rieblisalat
jeweils Sfr.15.-

zum Kaffee...
- Friandises Teller mit Pralinen aus unserer Confiserie
3 Stk. pro Person 4.50
5 Stk. pro Person 7.

Aus Qualitats-Griinden bitten wir Sie, sich auf ein Men( zu einigen,
ausgenommen sind vegetarische-, Kinder- und Mens betreffend Intoleranzen.
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